EUER EVENT IST UNSER ANLIEGEN!



WIR MOCHTEN EURE FEIER ZU ETWAS
BESONDEREM MACHEN UND DAS SO PLANBAR
WIE MOGLICH.



DAS ALLROUND BUFFET
BESTEHT AUS:

1 VORSPEISE
1 SALAT

3 HAUPTGANGEN MIT
3 BEILAGEN

2 DESSERTS
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UNSER GRILLBUFFET
AUS:

1 VORSPEISE
1T SALAT

3 HAUPTGANGEN MIT
3 BEILAGEN

2 DESSERTS

AM ENDE FINDET IHR
DEN BAUKASTEN

BESTEHT




Darf es zur Begruf3ung ein Glas Sekt sein?

Sektempfang inkl. kleinem
Laugengeback und O-Saft

oder Flaschenweise, ohne Geback




#




Alles planbar? Damit es zu keinen
Uberraschungen kommt.
Mischgetrankepauschale fir 4 Std.

g Unser Shuttleservice bringt Euch
i sicher nach Hause.
Preis abhangig von den gebuchten Leistungen.



Getrankepauschale

Begrenzt auf 5 Std.
Ausgenommen sind
Mischgetranke




Buffetbaukasten

Unsere Vorspeisen im Glaschen: Suppen:

Tomate Mozzarella Kartoffelsuppe mit gebratener Blutwurst
mediterraner Nudelsalat Rinderkraftbrihe mit Fladle

Antipasti von gegrilltem Gemuse Tomatensuppe mit Basilikumschaum

Melone mit Serranoschinken Knoblauchcremesuppe

Huttenberger Handkas mit Musik Saisonale Suppen: Spargelcreme, Steinpilzsuppe,
Shrimps Cocktail (+1,- € p.P.) KUrbiscremesuppe, Maronencremesuppe

Kartoffelsalat
Vitello Tonnato (+1-€ p.P.)

Salate:

Bunte Blattsalate mit Dressing

Verschiedene Rohkostsalate: Karotte, Gurke, Mais
Tomaten Mozzarella Salat

Bauernsalat mit Zwiebel, Feta, Gurke, Tomate, Oliven
Mediterraner Nudelsalat

Feldsalat (Saison)

Wildkrautersalat

Dressing:

Schmand

Balsamico
Barlauch-Vinaigrette



Vom Schwein:

Schweinebraten mit Dunkelbiersol3e
Schweinefilet ZUricher Art

Schnitzel ,Wiener Art”

Kleine Lenden Cordon Bleus
Schweinefilet im Speckmantel/
Walnusskruste/ Krautermantel
Lendentopf

Vom Rind:

Gekochter Tafelspitz mit Meerrettichsol3e
Rinderbraten in Portweinsol3e (sauer)
Rinderrouladen ,Hausfrauen Art

Beilagen:

Rosmarinkartoffeln

Spatzle

Kartoffelgratin

Reis

Kartoffelknddel / Semmelknodel
Risotto

Verschiedene Gemusesorten / Gemuse der Saison

Vom Geflligel:

Hahnchenbrust im Knuspermantel
Hahnchengeschnetzeltes ,suf3/sauer” oder klassiisch
Hahnchenbrust auf Bandnudeln und Basilikumpesto
Hahnchenbrust Tomate Mozzarella in Weildweinsol3e
Hahnchenschenkel auf Ofengemuse

kleine Hahnchenschnitzel

Lachsfilet auf Blattspinat (+2,90 € p.P.)
Seeteufel-Gemuse-Packchen (+2,90 € p.P)
Zanderfilet auf Risotto (+2,90 € p.P.)
Scampi Pfanne (+2,90 € p.P.)
Garnelenpfannchen (+290 € p.P.)

Fur Vegetarier:

Waldpilzragout mit Spinatknodeln

Gebackener Weil3kase auf Salatbett

Gemuselasagne

Kartoffel Blumenkohl Auflauf

Wildkrautersalat mit Barlauchvinaigrette und karamellisiertem
Ziegenkase




Dessert im Glaschen:

Obstsalat

Panna Cotta

hausgemachtes Mousse au Chocolat
Vanillemousse

Vanilleeis mit heil3en Waldfriichten
Mascaponecreme mit Fruchtsol3e
Erdbeer-Keks-Dessert (Saison)
Hausgemachter Vanillepudding mit Obst
Eis

Weintrauben Cookie Quark
Bratapfeltirmisu

Mitternachts-Buffet p.P. pro Platte 7,90 €

Kaseplatte mit Feigensenf/Birnensenf (je nach Saison) und Trauben
Hausmacher Wurst Platte

Fischplatte mit ganzem Lachs (plus 2,90 € p.P.)

Fischplatte (plus 2,-p.P.)

Gulaschsuppe

Chilli con Carne

Zu allen Platten servieren wir Ihnen frisches Brot, Baguette und Butter




Grillbuffet Baukasten

Vorspeisen (Salate alle im Glaschen)

Gemischter Lollo-Salat mit Balsamico-Vinaigrette und kandierten Sonnenblumenkernen
Rucola-Salat mit Mango-Walnuss-Parmesan

Babyspinat-Salat mit Erdbeeren und Ziegenfrischkase

Pizzateigballchen mit dreierlei Dip- Aioli, Parmesancreme, Olivendl

Hauptspeisen

American Barbecue Freestyle Burger von der Feuerplatte

160g feinstes Rinderpattie auf frisch gebackenen Burgerbrétchen. Wahlweise mit Kase, Salat, Tomate, geschmorten oder
frischen Zwiebeln und. BBQ-Sol3e sowie eine selbstgmachte Burger Sof3e stehen zur Auswahl bereit. Wunschtoppings nach
Absprache maoglich,

Pulled Pork Burger

schonend gegartes Schweinefleisch aus dem Smoker (18-20std traditionell gesmoked) serviert im frisch gebackenen
Burgerbrdtchen. Wahlweise mit Krautsalat amerikanischer Art, Rostzwiebeln und eingelegten Gurken. BBQ-Sof3en mit
verschiedenen Geschmacksrichtungen stehen zur Auswahl bereit.

Chicken Drum Sticks
Hahnchen Unterkeulen in einer eigenen Trockenmarinade, schonend gegart im Smoker serviert mit verschiedenen Sof3en

Beef Brisket
schonend gegarte Rinderbrust aus dem Smoker in einer eigenen Wirzmischung. Serviert in feinen
Tranchen mit verschiedenen Sof3en




Pulled Chicken Honolulu Burger
schonend gegartes Hahnchenfleisch aus dem Smoker mit Salat, Zwiebeln, Tomaten und Ananas dazu eine Mango-Sweet-Chillie

Sof3e im leckeren Burger Brotchen

Bacon Bomb Texas Style
warziges Rinderhackfleisch im Bacon Netzt gefullt mit Mais und Bohnen sowie Kase

BBQ Hotwings
Hahnchen Flagel gewdrzt mit einem leckeren, pikanten Gewurzmischung

Moinkballs
Rinderhackballchen ummantelt mit Bacon. Wahlweise geflllt mit Gouda oder Mozzarella

Hotdog Station
SchweinewUrstchen im Hotdog Brotchen wahlweise mit Rostzwiebeln, eingelegten Gurken, Senf, Ketchup und/oder Mayo




Hauptgerichte Exclusive Grillgerichte (+2,50 € pro Person)

Roastbeef aus dem Smoker
Roastbeef schonend im Smoker gegart. In feinen Tranchen serviert.

Schweinefilet im Bacon Mantel
schonend gegart aus dem Smoker, wahlweise mit Krauterfillung.

Surf’n Turf SpielRe
Garnelen —Rindfleisch Spiel3e eingelegt in einem Mango-Aprikosen Chutney, gegrillt auf der Feuerplatte

Wir grillen Euch auch was ihr mitbringt. Einfache Steaks, Wurstchen usw. Auch die Salate und Beilagen durft ihr
mitbringen. Berechnet wird eine pauschale pro Person von 19 Euro fir das Spulen, den Service, Auf-und Abbau.



klassisch gegrilltes Schweinekotelett mit Cranberry-Relish
Schweinekotelett von der Feuerplatte nach Art des Hauses

Riesengarnelen von der Feuerplatte (+2,90 € zusatzlich pro Person)
eingelegte Riesengarnelen von der Feuerplatte

Flanksteak-Lollies

Flanksteak Spiefl3e mit Rucola, Zwiebeln und Cheddar




Beilagen:

Folienkartoffeln mit sour cream
Sufkartoffelpommes

Pommes

Grillgemuse

gegrillte Champignons

Kartoffelgratin

Zuccini-und Auberginen Taler mit Aioli
Mac and Cheese mit Rostzwiebeln

Balsamico Pilze

Krautsalat mit Schmand angemacht

Taccosalat-Schichtsalat mit Eisbergsalat, Paprika, Mais, Bohnen, gewurztes und gebratenes
Hackfleisch, Kase, Salsa und Nachos

Fur lhre kleinen Gaste oder als Fingerfood:

Corn Dogs:
Schweinewurstchen im Maisteigmantel wahlweise mit Senf, Ketchup oder Mayo

Mini Burger:
60 Gramm feinstes Rindfleisch mit verschiedenen Toppings im Mini Burger Ban



Flying Buffet

9 Gange im Glaschen oder auf Spiel3chen die

individuell besprochen werden nach Wuanschen und Saison
aulRerdem werden sie "fliegend” serviert

Preis pro Person 31,90€




Glaschen:

Sellerie-Milchshake mit Bacon
Kasecreme mit Schinken und Gurke
Duo von Gorgonzola und Bacon
Kasedip

GemuUseflans

Kartoffelterine mit MUnsterkase
Tempuragemuse

Farfalle mit feinem Gemuse

Italienisches Glas (Tomate/Mozzarella/Oliven)
Zucchinikaviar mit Parmesancreme
Penne mit Thunfisch nach sizilianischer Art

Sandgeback mit Zitrone-Ingwer-Creme
Sommer-Crumble mit Apfeln und Waldbeeren
Tiramisu

Creme Brulee

Milchreis mit Himbeeren und Spekulatius
Birnenkonfitire mitt Schokoladen-Sandgeback
Erdbeeren in Masarpone

karamellisierte Bananen mit Palmitos und Creme fraiche
Panna Cotta mit roten Frichten
Irish-Coffee-Creme mit Schokoladentalern
Feiine Schokoladenn-Charlotte

Pfirsich in Grunteegelee

Honigananas mit Mascaponecreme



Fingerfood:
Gern stellen wir Ihnen eine Auswahl an kleinen Kostlichkeiten zusammen. Ob flr Seminare, Tagungen oder
einfach zur Begruf3ung. Fingerfood kommt immer gut an.

3 zur Auswahl fiir 9,90€ pro Person

Mini Muffins Mini Schnitzel
GarnelenspielRe Obstspiefe
hackballchenspiefe belegte Brétchen
verschiedene Canapes -Wurst
GemUsesticks mit Dip -Kase
Kase-Trauben SpielRe -Mett
Tomate-Mozzarella SpieRRe -Hausmacher Wurst

Blatterteigtaschen mit Spinat Fillung Chicken Crossies mit Dip




Kurzfassung unserer Angebote
Getranke Paket kann ein Upgrade mit Mischgetranken enthalten Getranke Pakete nach Stunden
Sektempfangspaket
Kaffeepaket
Mitternachtspaket

Live Cooking Paket
Fingerfood

Flying Buffet

Buffetbaukasten

Shuttle Service

Stuhlhussen und Tische vor Ort
diverses Mobiliar

Servicepartner der Kunstmihle:

Deko Paket (beinhaltet Kerzen, Servietten, Deko)
Professionelle Deko (Inspirit, Kontakt wird gern hergestellt)
Juwelier Otto Parr Giel3en

DJ und Licht (Kontakt wird gern hergestellt)

Lenjoy” (fur samtliche Feiern buchbar, Kontakt wird hergestellt)
Hochzeitstorten

Sperrstunde ab 3 Uhr, sie méchten langer bei uns feiern?
e Kein Problem, allerdings wird ab 3 Uhr das Personal separat berechnet.
e (15,-€ pro Std.. pro Bedienung)

e Tortengeld 2,90 € p.P. (Kuchen wird selbst mitgebracht)
e Endreinigung 149 Euro




Wir bedanken uns fur Euer Interesse und hoffen es war etwas fur Euch dabei.

Kontakt konnt ihr jederzeit personlich,
unter 06403-77 565 43
oder per Email info@kunstmuehle-huettenberg.com
aufnehmen.

Homepage www.kunstmuehle-huettenberg.com
instagram kunstmuehle_hb

Gern unterbreiten wir Euch ein individuell auf Eure Winsche abgestimmtes Angebot.
FUr alle anderen Fragen stehen wir ebenfalls gern zur Verfigung.




Alte Kegelbahn

O fysschtiegech 1on
unseren Phrsonat 2
bedienen. ©



5

P R egen e

g







